ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

PLAN DE ESTUDIOS 2018

PRIMER SEMESTRE

o . - . -
N “Codigo Asignatura Créditos| T | P | TH Caracter Prerrequisitos
1 INO101 Reda_CC'on y Técnicas de Comunicacion 3 212 4 Obligatorio Estudios Generales
Efectiva |
2 INO102 |Métodos de Estudio Universitario 2 112 3 Obligatorio Estudios Generales
3 INO103 |Desarrollo Personal y liderazgo 2 1|2 3 Obligatorio Estudios Generales
4 INO104 |Calculo | 4 2|4 6 Obligatorio Estudios Generales
5 INO105 |Biologia para la Ciencia e Ingenieria 4 21 4 6 Obligatorio Estudios Generales
6 INO106 |Algebray geometria analitica 4 21 4 6 Obligatorio Estudios Generales
7 INO107 |Medio Ambiente y Desarrollo sostenible 3 212 4 Obligatorio Estudios Generales
8 IAEO18 |[Electivo 1 2 1] 2 3 Electivo Estudios Generales
Horas/Semanas 24 13 (22| 35
SEGUNDO SEMESTRE
N° | ‘codigo |Asignatura Creéditos| T | P | TH Caracter Prerrequisitos
Redaccion v Tecnicas de C .
9 | INO2p1 |"CCacciony fecnicas detomunicacion 3 2| 2| 4 | obligatorio INO101
Erectiva Il
10 INO202 |Investigacion formativa 3 2] 2 4 Obligatorio Estudios Generales
11 INO203 |Realidad Nacional y Mundial 2 210 2 Obligatorio Estudios Generales
12 INO204 |Calculo Il 4 214 6 Obligatorio INO104
13 INO205 |Fisica 1 4 3|2 5 Obligatorio Estudios Generales
14 INO206 |Quimica General 4 3|2 5 Obligatorio Estudios Generales
15 INO207 |Introduccidn a las Ciencias e Ingenieria 2 1|2 3 Obligatorio Estudios Generales
16 IAE028 |Electivo 2 2 210 2 Electivo Estudios Generales
Horas/Semanas 24 17 114 31
ELECTIVOS ESTUDIOS GENERALES
No° Cédigo |Asignatura Créditos| T | P | TH Caracter Pre-requisitos
17 INEOO2 |Programacion y Computacion 2 112 3 Electivo Estudios Generales
19 INEOO6 |Cdlculos Basicos en Quimica 2 210 2 Electivo Estudios Generales
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TERCER SEMESTRE

N° g Asignatura Créditos| T | P | TH Carécter Prerrequisitos
Codigo
20 IAOO31 |Agroindustrias 3 2| 2 4 Obligatorio INO207
21 IAO032 |Agrotecnia General 3 212 4 Obligatorio INO105
22 IAO033 |Calculo Il 3 212 4 Obligatorio INO204
23 IAO034 |Circuitos y Maquinas Eléctricas 3 212 4 Obligatorio INO205
24 IAO035 |Quimica Analitica 3 212 4 Obligatorio INO206
25 IAO036 |Quimica Orgdnica 4 312 5 Obligatorio INO206
26 IAO037 |Recursos Hidrobiolégicos 3 212 4 Obligatorio INO105
Horas/Semanas 22 1514 29
CUARTO SEMESTRE
N° “Codigo |Asignatura Créditos| T | P | TH Caracter Prerrequisitos
27 IAO041 |Bioquimica General 3 212 4 Obligatorio IAO035; IAO036
28 IAO042 |Contabilidad 3 2] 2 4 Obligatorio -
29 IAO043 |Estadistica General 4 312 5 Obligatorio IAO033
30 IAO044 |Fisicoquimica General 3 212 4 Obligatorio INO205
31 IAO045 |Mecanica General 3 2|2 4 Obligatorio IAO034
32 IAO046 |Quimica Agroindustrial 4 3|2 5 Obligatorio | IAO031; IAO035; IAO036
33 IAO052 |Métodos Numericos para la Ingenieria 4 3|2 5 Obligatorio IAO033
Horas/Semanas 24 171 14| 31
QUINTO SEMESTRE
N° | ‘codigo [Asignatura Créditos| T | P | TH Carécter Prerrequisitos
34 IAOO51 |Analisis de Productos Agroindustriales 4 312 5 Obligatorio IAO041; IAO046
35 IAO053 |Microbiologia General 4 3 ]2 5 Obligatorio IAOC041
Propiedades Fisicas de los Material
36 | 1AO054 |- oPiedades tisicas delos Vateriales 3 2| 2| 4 | obligatorio IAC044
Agroindustriales
37 IAOO055 |Tecnologia Postcosecha 3 2] 2 4 Obligatorio IAO032
38 IAO056 |Termodinamica 4 3 2 5 Obligatorio IAO044; IAO045
39 IAOO57 |Zootecnia General 3 2 2 4 Obligatorio IAO032; IAO037
40 IAO058 |Inglés Técnico | 3 2] 2 4 Obligatorio -
Horas/Semanas 24 17114 31
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SEXTO SEMESTRE

N° | “codigo |Asignatura Créditos| T | P | TH Caracter Prerrequisitos

41 IAOO061 |Analisis de Costos 3 2|2 4 Obligatorio IAO042

42 IAO062 |Maquinasy Equipos Agroindustriales 4 312 5 Obligatorio IAO056

43 | 1a0063 |Metodos Estadisticos para la 4 3| 2| 5 | obligatorio IA0043
Investigacién

44 IAO064 |Microbiologia de los Alimentos 4 3] 2 5 Obligatorio IAO053

45 IAO065 |Operaciones Unitarias Agroindustriales 1 4 312 5 Obligatorio | IAO052; IAO054; IAO056

46 IAO066 |Tecnologia Postbeneficio 3 212 4 Obligatorio IAOO57

47 IAO067 |Inglés Técnico Il 3 212 4 Obligatorio IAO058
Horas/Semanas 25 18| 14| 32

SEPTIMO SEMESTRE

N° “Codigo Asignatura Créditos| T | P | TH Carécter [Prerrequisitos

48 IAOO71 |Gestion de Sistemas de la Calidad 3 212 4 Obligatorio IAO063

49 IAO072 |Mercadotecnia 3 2|2 4 Obligatorio IAO061

50 IAO073 |Operaciones Unitarias Agroindustriales II 4 312 5 Obligatorio IAO065

51 | 1A0074 |Tecnologia Agroindustrial | 4 3| 2| 5 | ovligatorio |AC0L: IAO055;1AC084;

IAO066

52 IAO Electivo | 3 2] 2 4 Electivo -

53 IAO Electivo Il 3 212 4 Electivo -
Horas/Semanas 20 14 |1 12| 26

OCTAVO SEMESTRE

N° “Codigo |[Asignatura Créditos| T | P | TH Caracter [Prerrequisitos

54 IAO081 |Proyecto de Tesis 3 4 Obligatorio IAO067; IAO074

55 IAO082 |Ingenieria del Frio 4 3] 2 5 Obligatorio IAO073, IAO074

56 IAO083 |Ingenieria de la Produccidn 4 3] 2 5 Obligatorio IAO071, IAO072
0} i Unitarias Agroindustrial

57 | 1AO084 mperac'ones nitarias Agroindustriaies 4 3| 2| 5 | Obligatorio IAO73

58 IAO085 |Tecnologia Agroindustrial Il 4 3|2 5 Obligatorio IAO074

59 IAO Electivo IlI 3 212 4 Electivo -

60 IAO Electivo IV 3 212 4 Electivo -
Horas/Semanas 25 18|14 | 32
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NOVENO SEMESTRE

N° ‘Codigo |Asignatura Créditos| T | P | TH Carécter Prerrequisitos
61 IAO091 |Disefo de Planta 4 5 Obligatorio IAO83, IAO084
62 IAOQ092 |Envasesy Embalaje 3 212 4 Obligatorio IAO83, IA0084
63 IAO093 |Evaluacion Sensorial 3 212 4 Obligatorio IAO063
64 IAO094 |Direccién de Personas y Negociacion 2 112 3 Obligatorio IAO083
65 IAO095 |Tesis | 3 2|2 4 Obligatorio IAO081, IAO085
66 IAO Electivo V 3 212 4 Electivo -
67 IAO Electivo VI 3 212 4 Electivo -
Horas/Semanas 21 14 | 14| 28
DECIMO SEMESTRE
N° | “codigo |ASignatura Créditos| T | P [ TH Caracter Prerrequisitos
68 | IAO0101 [Agroexportacidon 3 2|2 4 Obligatorio IAO091
69 | IAO0102 [Biotecnologia Agroindustrial 4 3|2 5 Obligatorio IAO085
70 | 1A00103 :Z:E:I(jjisfr?a‘ieivaluadén de Proyectos 4 3| 2| 5 | obligatorio IAO091
71 | IAO0104 (Principios de control y automatizacion 4 3|2 5 Obligatorio IAO083, IAO084
72 | IAO0105 |Tesis Il 3 2|2 4 Obligatorio IAO095
Horas/Semanas 18 13| 10| 23
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ELECTIVOS
N° Cédigo |Asignatura Créditos| T | P | TH Carécter Pre-requisitos
73 | IAO1101 |Agroindustria Forestal 3 212 Electivo IAO055
74 | 1a01102 |DiSeNo € Implementacion de 3 2 | 2 Electivo IAO0S5
Bioprocesos
75 | 1A01103 /'i;i?: dﬁgre;zrsro"o de Productos 3 22| 4 Electivo IAO085
76 | IA0O1104 |Enologiay Bebidas Fermentadas 3 212 4 Electivo IAO085
77 | IA0O1105 |Gestion Ambiental 3 2] 2 4 Electivo IAO071
78 | IA0O1106 |Gestion de Finanzas y Costos 3 212 4 Electivo IAO072
79 | IA01107 |Gestion de la Cadena de Suministros 3 2] 2 4 Electivo IAO083
80 | IAO1108 |Industria Avicola y Derivados 3 2|2 4 Electivo IAO066
81 | IAO1109 |Industria Carnicas 3 2|2 4 Electivo IAO066
82 | 1A01110 (Industrias Lacteas 3 2] 2 4 Electivo IAO074
83 IAO1111 |Nanotecnologia Agroindustrial 3 2|2 4 Electivo IAO074
84 | 1A01112 [Negocios Internacionales 3 2|2 4 Electivo IAOQ072
85 | 1A01113 g;‘l’;ﬁsg’;&'ggto de Alimentos 3 | 2)2| 4 | Electivo IA0066
86 | 1A01114 :;g?nsjurgiﬁggsde Cultivos 3 202| 4 | Electivo IAO055
87 | 101115 girgl‘;zsamiemo de Fibras, Cueros y 3 22| 4 Electivo IAO066
88 | IA01116 |Procesamiento de Frutas y Hortalizas 3 212 4 Electivo IAO074
89 | IAO1117 |Procesamiento de Granos 3 212 4 Electivo IAO055
90 | I1A01118 [Quimica Instrumental 3 2|2 4 Electivo IAO051
91 | IA01119 |Reologiay Textura 3 212 4 Electivo IAO065
92 | 1A01120 [Seguridad y Salud Ocupacional 3 2|2 4 Electivo IAO071
93 IAO1121 |Tecnologia de Aceites y Grasas 3 2|2 4 Electivo IAO074
94 | IA01122 |Tecnologia de AzUcares y Derivados 3 212 4 Electivo IAO074
95 | IA01123 |Tecnologia de Recursos Hidrobiologicos 3 212 4 Electivo IAO066
96 | IAO1124 |Toxicologia de Alimentos 3 212 4 Electivo IAO051
97 | 1AO1125 |Tratamiento de Aguas y Efluentes 3 2| 2 4 Electivo IAO074




ESCUELA PROFESIONA INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

SUMILLAS

PRIMER SEMESTRE

Redaccion y Técnicas De Comunicacién Efectiva | (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3
Créditos)

Este es un curso de naturaleza practica, proporciona al estudiante las herramientas
necesarias para incrementar habilidades lectoras, pronunciacion, entonacion y comprensiéon
lo que le ayudara a desarrollar las competencias basicas y necesarias para el trabajo
universitario y profesional. Los temas principales son: importancia de la comunicacion,
comprension lectora, redaccion.

Métodos de Estudio Universitario (1 Hora Teoria, 2 Horas Practica — 2 Créditos)

Este es un curso tedrico-practico, donde se fomentara en forma activa el proceso de
enseflanza aprendizaje, se orientara al estudiante a buscar una estrategia adecuada de
estudio segln sus capacidades y propiciando el desarrollo de trabajos en equipo que le
ayudara en su formacion académica y profesional, utilizando herramientas modernas de
informacioén y comunicacion. Los temas a desarrollar son: Estrategias de aprendizaje, técnicas
de estudio y su aplicacion, herramientas de busqueda informacién (TICS).

Desarrollo Personal y Liderazgo (1 Hora Teoria, 2 Horas Préactica — 2 Créditos)

El curso tiene como propdsito brindar los conceptos necesarios para el crecimiento personal

y propiciar la practica para fortalecer la calidad intrinseca como seres humanos y prepararlos
a desempenfarse con éxito en las distintas esferas de la vida,sea personal como profesional.
En este curso se desarrolla: Autoestima, valores, inteligencias y habilidades sociales,
desarrollando estas competencias afectivas vinculadas con la motivacion, el control
emocional, las relaciones interpersonales, habilidades sociales, la asertividad y el liderazgo.

Célculo | (2 Horas Teoria, 4 Horas Préactica — 4 Créditos)

Curso tedrico-practico tiene por objetivo iniciar en el estudiante las nociones del calculo
diferencial. El estudiante conoce los conceptos de derivadas de funciones reales de una
variable real, limite de funciones reales, continuidad de funciones reales, derivada de
funciones reales y las aplica a problemas de ciencias e ingenieria.

Biologia para Ciencias e Ingenieria (2 Horas Teoria, 4 Horas Laboratorio — 4 Créditos)

Curso tedrico-practico, propone una vision panoramica de la Biologia con los objetivos de
nivelar y organizar conocimientos basicos, brindar una vision integradora de la disciplina y
promover la lectura critica y la discusion. Incluye contenidos sobre: niveles de integracion de
la materia, origen de la vida, evolucion y biodiversidad, clasificacion de los seres vivos, origen
del humano y formacion de las razas. La célula, estructura y funciones, genética y cromosoma
humano, tejidos, 6rganos, aparatos y organismos.
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Algebra y Geometria Analitica (2 Horas Teoria, 4 Horas Préactica — 4 Créditos)

Curso de caracter tedrico-practico. Esta asignatura proporciona al estudiante: Nociones de
l6gica y sistemas numéricos dando énfasis a los niUmeros naturales, reales y complejos.
También se familiariza con conceptos y aplicaciones de los polinomios en una variable, los
vectores en y topicos basicos de la Geometria Analitica y Vectorial: distancia entre dos puntos,
la recta, la circunferencia, la pardbola, la elipse y la hipérbola.

Medio Ambiente y Desarrollo Sostenible (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica — 3 Créditos)

Este es un curso tedrico—practico que permitira sensibilizar al estudiante con respecto al
medio ambiente y tener un conocimiento introductorio de cémo realizar los proyectos de
desarrollo sin afectar al medio ambiente, permitirAd darles una herramienta para analizar
criticamente el entorno social, natural y participar en la busqueda de diversas opciones para
enfrentar los problemas con responsabilidad hacia el medio ambiente. Los temas principales
son: Conceptos basicos del Medio ambiente, comprensién de desarrollo sostenible. Marco
Legal. Responsabilidad Medioambiental. Estudios de Impacto.

SEGUNDO SEMESTRE

Redaccién y Técnicas de Comunicacion Efectiva Il (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica — 3
Créditos)

Este es un curso de naturaleza practica, proporciona al estudiante las herramientas
necesarias para una comunicacién oral con naturalidad, espontaneidad, coherencia,
oportunidad, propiedad, tolerancia, correcta diccién y satisfaccion al emplear su lengua,
demostrando habilidades expresivas en las distintas formas de comunicacién oral. Los
contenidos involucran: Comunicacidon y su importancia. Propésitos, elementos, tipos e
importancia de la comunicacién. Funciones y requisitos para una comunicacion linguistica
eficaz y eficiente.

Investigacion Formativa (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica — 3 Créditos)

Este es un curso tedrico-practico, que formara en los estudiantes sélidos conocimientos, asi
como la consideracién de los principios éticos en la comprensién del método cientifico y la
necesidad de generar evidencias a traves del proceso de investigacion que permitan contribuir
a conocer de manera objetiva la realidad como aspecto relevante para intervenir de manera
eficaz en la toma de decisiones en la busqueda de resolver problemas que afectan en su
entorno. Los temas para lograr son: la ciencia y sus generalidades. La Investigacion Cientifica.
Etica en la investigacion. El proyecto de la investigacion cientifica. Planteamiento del problema
de investigacion. La Elaboracion del marco tedrico.

Realidad Nacional y Mundial (2 Horas Teoria — 2 Créditos)

El Curso Realidad Nacional y Mundial es de naturaleza tedrico-practica, es dictado en
mo&dulos y cumple la importante mision de actualizar a los estudiantes recién ingresados en
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los problemas fundamentales del Peru desde las ultimas tres décadas del siglo XX hasta la
actualidad y ubicar en el tiempo los fenébmenos sociales del Pera contemporaneo. En el
aspecto externo, el curso analiza la globalizacion o mundializacion y sus manifestaciones en
la realidad peruana actual. En el aspecto interno, el curso estudia las interrelaciones entre el
nivel nacional, el regional y el local, las coordenadas geogréficas desde el punto de vista social
(costa, sierra y selva), desde el punto de vista de nivel de desarrollo (urbano, rural), desde
una perspectiva geografico-histérica (el sur, el centro, el oriente y el norte). El curso plantea
el estudio de las causas de la desigualdad social, econémica, cultural y politica en las distintas
areas del pais y al interior de ellas, estudia las fuerzas motrices que explican el crecimiento
econdémico, el cambio social y cultural en las Gltimas décadas, asi como el cambio en el papel
del Estado en el Peru actual.

Célculo Il (2 Horas Teoria, 4 Horas Practica — 4 Créditos)

La asignatura es de caracter tedrico-practico. Proporciona al estudiante conocimiento sobre
calculo integral. Comprende: La integral indefinida, métodos de integracion, la integral definida
y sus propiedades. Integraciébn numérica. La integral impropia, criterio de convergencia.
Aplicaciones de la integral definida: area, volumen, longitud de arco., centro de masa,
momento de inercia, trabajo, fuerza.

Fisica | (3 Horas Teoria, 2 Horas Laboratorio — 4 Créditos)

Curso tedrico-practico que busca que el estudiante logre resolver problemas relacionados a
la mecanica de sélido rigido haciendo uso de las leyes de Newton, el trabajo y energia en
sistemas mecénicos. Los contenidos son: Mediciones. Dimensiones. Vectores. Cinematica.
lera ley newton. 2da Ley Newton. Dinamica. Estatica. 3er ley de newton. Trabajo y energia.
Ley de la conservacion de la energia. Mecanica de sélido rigido. Oscilaciones.

Quimica General (3 Horas Teoria ,2 Horas Laboratorio — 4 Créditos)

Es un curso tedrico-practico, que brinda al estudiante un manejo adecuado de los calculos y
propiedades fisico-quimicas de las sustancias que forman parte de los materiales
interpretando la aplicacion de ellos y sus manifestaciones energéticas dentro del mundo que
nos rodea y deduciendo los sistemas que forman. Familiariza al estudiante con la estructura
de la materia, sus propiedades y transformaciones, las leyes que rigen las reacciones
quimicas, los calculos quimicos, el estado gaseoso y las soluciones liquidas, electroquimica,
la quimica de los materiales de ingenieria y la quimica ambiental. Los temas a tratar son:
estructura atdémica, enlace quimico, estequiometria, reacciones quimicas y relaciones
estequiométricas, estructura de los materiales, equilibrio quimico, electroquimica.

Introduccién alas Ciencias e Ingenieria (1 Hora Teoria — 2 Horas Practica — 2 Créditos)

Este curso es tedrico-préctico, trata de brindar al estudiante una vision integral de la profesion
de Ciencia e Ingenieriay sus diversas especialidades, enfocandose en los diferentes aspectos
que implican la profesion y sus principales actividades. Los temas a tratar son: Ciencias
Quimica e Ingenieria como profesion. Desarrollo evolutivo de la ciencia e Ingenieria.
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Objetivos. Paradigmas de la Ciencia y la ingenieria a lo largo de la historia. Enfoque cientifico
e ingenieril en la resolucion de problemas. Aplicaciones relevantes de la ciencia e ingenieria
en la historia del mundo. Impacto de la ciencia e ingenieria en la salud, sociedad y medio
ambiente.

CURSOS ELECTIVOS DE ESTUDIOS GENERALES

Programacion y Computacion (1 Hora Teoria - 2 Horas Préactica — 2 Créditos)

Uso del lenguaje de programacion en computadora para el desarrollo de aplicaciones en las
areas de ciencia e ingenieria. Elementos basicos de una computadora, componentes.
Lenguajes de programacion, diagrama de flujo y seudocodigo. Ejemplos: manejo de vectores
y matrices, solucion numérica de ecuaciones lineales, aplicaciones estadisticas, manejo de
archivos secuenciales.

Célculos Basicos en Quimica (2 Horas Teoria — 2 Créditos)
Es un curso tedrico, que permite al estudiante incrementar su habilidad de resolver problemas,
aplicando la teoria recibida en el curso de Quimica general.

Matlab (1 Horas Teoria — 2 Créditos)

Curso de caracter tedrico-practico. Esta asignatura proporciona al estudiante los
conocimientos béasicos para usar el entorno de MATLAB y las facilidades para su
programacion. Formula, resuelve e interpreta problemas y aplicaciones con la herramienta de
programacion y el computador, familiarizandose a disefiar y proponer automatizaciones con
aplicaciones en Ingenieria.

TERCER SEMESTRE

Agroindustrias (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Agroindustrias pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante comprenda la realidad
agroindustrial del pais asi como las competencias del ingeniero agroindustrial basado en el
conocimiento de las ciencias basicas y con profundo sentido critico. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Resefia y realidad de la agroindustria nacional, Desarrollo
agroindustrial del Per(, Introduccion a los procesos y sistemas agroindustriales de
transformacién, Recursos y materias primas a industrializar, Introduccion a los procesos y
sistemas agroindustriales de transformacion, sostenibilidad social y ambiental de la
agroindustria.

Agrotecnia General (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Agrotecnia General pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante conozca las condiciones
de crecimiento de las plantas cultivadas: clima, suelo abono y fertilizantes, desarrollando
criterios para aplicar las técnicas y tecnologias agricolas actuales para lograr un manejo
adecuado en la produccién de cultivos. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
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Unidad I: Los factores de produccion, la limpieza y labranza del campo. Unidad II: Semilla y
siembra. Unidad Ill: Manejo agronémico y las labores complementarias. Unidad IV: Agricultura
alternativa. Unidad V: Los sistemas de produccién y la cosecha.

Calculo lll (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Calculo Il pertenece al Area de Estudios Especificos y es de naturaleza
Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante calcule y utilice eficientemente las
técnicas de resolucién de las ecuaciones diferenciales ordinarias y parciales, asi como la
transformada de Laplace y las soluciones aproximadas mediante las series aproximadas. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad | Ecuaciones diferenciales ordinarias
y parciales., Unidad Il. Transformada de Laplace, Unidad Ill. Series de potencia en la
resolucién de ecuaciones diferenciales.

Circuitos y Maquinas Eléctricas (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Circuitos y Maquinas Eléctricas pertenece al Area de Estudios Especificos
y es de naturaleza Tedrico - Practico vy tiene la finalidad de que el estudiante interpreta las
leyes fisicas conducentes a la distribucién de la potencia eléctrica, sus formatos el fenébmeno
de la induccion tomando en cuenta que es la fuerza motriz principal de la agroindustria. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Circuitos eléctricos y sus elementos. Variables
de los circuitos. Pilas y acumuladores. Magnetismo y circuitos magnéticos. Corriente alternas,
Sinusoidal monofasica. Potencia instantanea, activa aparente. Circuitos trifasicos
balanceados. El motor de corriente continia. El transformador. El alternador. El motor trifasico
de induccion. Motores monofasicos de induccién. Motores monofasicos. Convertidores y
rectificadores.

Quimica Analitica (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Quimica Analitica pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Teérico — Préactico y tiene la finalidad de que el estudiante aplique los
conocimientos tedricos y practicos necesarios para planificar, aplicar y gestionar la
metodologia analitica mas adecuada para abordar problemas de indole medioambiental,
sanitario, industrial, alimentario o de cualquier indole relacionada con sustancias quimicas. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Reconocimiento de cationes y aniones, Ley
de accion de masas, Equilibrios homogéneos y heterogéneos, Analisis volumétricos y
gravimeétricas.

Quimica Orgénica (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Quimica Orgéanica pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante comprenda la relacion
entre la estructura de los compuestos quimicos y su reactividad. Se organiza en las siguientes
unidades did4cticas: Moléculas Organicas Funcionales, Biomoléculas.

Recursos Hidrobiolégicos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Recursos Hidrobiolégicos pertenece al Area de Estudios Especificos y es
de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante entienda y comprenda
el control de la explotacion racional de los recursos hidrobiolégicos. Se organiza en las
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siguientes unidades didacticas: Método de captura, Rigor mortis, Clasificacién de recursos
hidrobiolégicos, Control de calidad, Composicion proximal de especies pesqueras, Procesos
de productos pesqueros, Acuicultura.

CUARTO SEMESTRE

Bioquimica General (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Bioquimica pertenece al Area de Estudios Especificos y es de naturaleza
Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante aplique los fundamentos quimicos,
fisicos y bioldgicos en la transformacién de materias primas en productos agroindustriales,
con pleno conocimiento de las ciencias quimicas, biolégicas y fisicas, y con sentido ético. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Actividad y regulacion enzimatica,
Anabolismo, catabolismo y metabolismo celular, Rutas metabdlicas de mondémeros y
polimeros, Regulacion bésica de las rutas metabdlicas.

Contabilidad (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Contabilidad pertenece al Area de Estudios Especificos y es de naturaleza
Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante formule y analice las operaciones
econdmicas, contables y financieras de la empresa, mediante el conocimiento de los temas
contables y los libros que integran la contabilidad completa, vinculados a asuntos tributarios
en cuanto a disefio y forma de registrarlos. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
La contabilidad, La documentacién mercantil. Los libros de contabilidad, La cuenta. La partida
doble, La partida doble, El plan contable general revisado y su clasificacién, Registro de
inventarios, Libro de retenciones, Registro de activos fijos tangibles, Registro de costos y
Planilla electrénica.

Estadistica General (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La asignatura de Estadistica General pertenece al area de estudios de especialidad, es de
caracter obligatorio y tiene como propoésito brindar al estudiante una formacion integral en el
uso de herramientas estadisticas para el tratamiento de datos provenientes de la recopilaciéon
y experimentacion. La asignatura esta organizada en cuatro unidades y tratara los siguientes
temas: a) estadistica descriptiva, b) probabilidades y distribuciones de probabilidad, c)
estimacion de parametros y pruebas de hipétesis y d) regresion y correlacion lineal simple y
multiple.

Fisicoquimica General (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Fisicoquimica General pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante expligue mediante los
principios de la fisicoquimica y la termodindmica, los fenébmenos de estabilidad de las
soluciones coloidales y macromoleculares de los cuales estan basado los distintos materiales
agroindustriales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad |. Gases ideales
y Leyes de la Termodindmica. Unidad Il. Soluciones y Electroquimica. Unidad Ill. Sistemas
Coloides y Soluciones Macromoleculares.

Mecéanica General (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La Asignatura de Mecéanica General pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
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naturaleza Teorico - Practico y tiene la finalidad de que el estudiante comprenda y entienda
de los esfuerzos y deformaciones presentes en los materiales componentes de las maquinas
tomando en cuenta las cargas que afectan los diferentes elementos industriales, con base de
principios de exactitud, seguridad y economia. Se organiza en las siguientes unidades
didacticas: Equilibrio de la particula. Sistemas de Fuerza y Momentos. Analisis Estructural,
Centroides y Momento de Inercia. Fundamentos de la Resistencia de Materiales. Cargas,
Esfuerzos y Deformaciones

Quimica Agroindustrial (3 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 4 Créditos)

La Asignatura de Quimica Agroindustrial pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es
de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante comprenda la quimica
gue fundamenta las propiedades y reacciones de varios componentes de los productos
agroindustriales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Agua y su intervencion
en las reacciones en los alimentos, Proteinas y su intervencion en las reacciones de los
alimentos, Lipidos y su intervencién en el procesamiento, Carbohidratos y las reacciones de
conservaciéon y procesamiento, Vitaminas y minerales y su relacion con el procesamiento,
Sistemas dispersos, Interacciones fisicoquimicas, Propiedades quimicas de la leche y la
carne, Propiedades quimicas de tejidos vegetales.

Métodos Numéricos para la Ingenieria (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Métodos Numéricos para la Ingenieria pertenece al Area de Estudios
Especificos y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante sea
capaz de seleccionar el método numérico adecuado para la resolucion de problemas de la
ingenieria de procesos basado en los fendmenos fisicos, quimicos y biolégicos, usando
aplicaciones basado en el software libre y de disposicion de nube. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Unidad |. Determinacion de Raices e Interpolacién numérica,
Unidad Il. Matrices. Integracién y Diferenciacion, Unidad Ill. Ecuaciones Diferenciales
Ordinarias y Parciales.

QUINTO SEMESTRE

Andlisis de productos agroindustriales (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Analisis de productos agroindustriales pertenece al Area de Estudios de
Especialidad y es de naturaleza Teérico — Préactico y tiene la finalidad de que el estudiante
aplique los principios detrds de las técnicas analiticas para conocer las propiedades de los
productos agroindustriales con conocimiento de las ciencias quimicas y con sentido ético. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Criterios de eleccidn de técnica analitica, Plan
de muestreo y toma de muestra, Técnicas gravimétricas de andlisis de componentes,
Técnicas analiticas instrumentales.

Microbiologia General (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Microbiologia General pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es
de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante conozca la biologia
de los diferentes tipos de microorganismos (Arquea, Bacteria y Fungi) y Virus, asi como,
desarrolla métodos para identificar, cultivar y propagar microorganismos de importancia
agroindustrial como base para el desarrollo de procesos industriales. . Se organiza en las
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siguientes unidades didacticas: Estructura y funcién de una célula microbiana, Metabolismo y
crecimiento microbiano, Genética microbiana, Ecologia. Interacciones microbianas con
plantas y animales.

Propiedades fisicas de los materiales agroindustriales (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica
- 3 Créditos)

La Asignatura de Propiedades fisicas de los materiales agroindustriales pertenece al Area de
Estudios de Especialidad y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el
estudiante analice mediante las propiedades fisicas de los materiales agroindustriales
aplicando criterios de calidad, disefio de proceso y determinacion de los sistemas de
procesado en base ingenieril. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad I.
Propiedades de Flujo, de Deformacion, Térmicas y de Difusion de los Materiales
Agroindustriales. Unidad II. Propiedades del Soélido Humedo, Sorcién. Porosidad y
Electroméagneticas, Unidad Ill. Propiedades Opticas y AcUsticas.

Tecnologia Postcosecha (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia Postcosecha pertenece al Area de Estudios de Especialidad y
es de naturaleza Tebrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante conozca el control
de calidad y métodos de almacenamiento para la conservacion de los productos
agroindustriales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Calidad en fruta fresca,
Importancia de la Recoleccién, Bases bioquimicas y fisioldgicas de la maduracion, Tecnologia
de almacenamiento, Principales alteraciones fisiolégicas de la fruta durante la postcosecha,
Aspectos basicos de la patologia de la postcosecha, Principales enfermedades de
postcosecha, Manejo en central fruticola.

Termodinamica (3 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 4 Créditos)

La Asignatura de Termodinamica pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante analice los procesos
basados en la distribucion y calidad de la transformacion de la energia, aplicados en la
produccion de potencia térmica (Modelo de Rankine) y de refrigeracion (Modelo de Rankine
Inverso). Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad |. Primera Ley de la
Termodinamica: Distribuciéon y transformacion de la energia y potencia en Sistemas Cerrados
y Abiertos (Dispositivos de Ingenieria) en estado estacionario y no estacionario. Unidad II.
Segunda Ley de la Termodindmica: Generacion de Entropia en los procesos y Determinacion
de la Exergia destruida. Nociones de mejora en la calidad de la transformacion de la energia
/ potencia en sistemas cerrados y abiertos. Unidad Ill. Aplicaciones de la Primera Ley y
Segunda Ley: Generacion de potencia mecanica / térmica (Rankine) y Produccion de Potencia
de Frio (Rankine Inverso), Termodinamica del Aire Humedo, Combustién y Reacciones
Quimicas.

Zootecnia General (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Zootecnia General pertenece al Area de y es de naturaleza Teorico —
Practico y tiene la finalidad de que el estudiante conozca la realidad, la perspectiva de la
ganaderia nacional y mundial y las posibilidades de desarrollo de la produccién pecuaria. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Generalidades, Nutriciébn y alimentacion,
Produccion de animales menores, Produccion de animales mayores.
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Ingles Técnico | (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La asignatura de inglés técnico tendra como metodologia de estudio dos partes: teoria y
practica. Se tiene como finalidad dar a conocer al estudiante un repaso general de la graméatica
del inglés y ademés generar un conocimiento técnico de procesos en la industria de alimentos.
Dentro del curso se desarrollaran las competencias en el alumno: listenig, speaking, reading
and writing; mediante materiales como videos, articulos, libros, revisas, audios y participacion
oral por parte del alumno.

SEXTO SEMESTRE

Andlisis de Costos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Anélisis de Costos pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante analice la situacion
financiera de las empresas agroindustriales. Se organiza en las siguientes unidades
didacticas: La empresa y el costo, Elementos de costo, Sistemas de costeo, Presupuesto.

Maquinas y Equipos Agroindustriales (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Maquinas y Equipos Agroindustriales pertenece al Area de Estudios
Especificos y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
describe los elementos que constituyen el equipo o maquinaria agroindustrial entendiendo de
la importancia del mantenimiento y del valor econémico en la fiabilidad del mismo. . Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Teoria y practica sobre las maquinarias y su
utilizacién en la actividad agroindustrial. Operacion y mantenimiento. Rendimiento econémico.

Métodos Estadistico para la Investigacion (3 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 4 Créditos)

La asignatura corresponde al area de Formacion de especialidad siendo de caracter
obligatorio y te6rico-practico. Se propone entregar contenidos que sirven como herramienta
en la interpretacion y sustento de datos cientificos para la investigacién. Estudia los aspectos
relacionados a disefio de experimentos, analisis de varianza de disefios de un solo factor,
pruebas de significancia, experimentos factoriales, factoriales fraccionados, optimizacion por
superficies de respuesta y estadistica multivariante (conglomerados, componentes
principales y analisis discriminante).

Microbiologia de los Alimentos (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Microbiologia de los Alimentos pertenece al Area de Estudios de
Especialidad y es de naturaleza Teérico — Préactico y tiene la finalidad de que el estudiante
analice el rol y significado de los principales grupos de microorganismos que causan
alteraciones en los alimentos y transmiten enfermedades a través del consumo de ellos, asi
como, desarrolla los principales procedimientos para determinar la incidencia de estos
microorganismos Yy realizar el andlisis de control de calidad en la agroindustria para poder
evaluar los riesgos de la contaminacion microbiologica en los alimentos. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Los microorganismos en la materia prima. Origen, Incidencia,
Comportamiento, Crecimiento y Multiplicacion, Métodos de analisis microbiolégico, Criterios
microbioldgicos, Limite microbiano, Microorganismos indicadores, Inspeccion y Muestreo.
Enfermedades transmitidas por los alimentos: Bacterias, micotoxinas, virus, protozoarios y
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helmintos, Métodos fisicos y quimicos de conservacion de alimentos. Legislacion sanitaria y
estandares de calidad de los procesos agroindustriales.

Operaciones Unitarias Agroindustrial | (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Operaciones Unitarias 1 pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es
de naturaleza Teorico — Préactico y tiene la finalidad de que el estudiante mediante las bases
de la cantidad de movimiento, distinga las operaciones unitarias basadas en el transporte de
sus materiales, estimando sus pérdidas de carga y caudales, asi también la separacion
mecanica y reduccién de tamafio de los mismos. Se organiza en las siguientes unidades
didacticas: Unidad I. Propiedades de los fluidos y de flujo y su sistema de circulacién basado
en las soluciones y suspensiones de origen de los materiales agroindustriales. Unidad II.
Operaciones de Separacion Mecdnica, basadas en la separacién de los sélidos a partir de sus
suspensiones. Unidad Ill. Reduccion de tamafio y Agitacién / Mezclado.

Tecnologia Postbeneficio (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia Postbeneficio pertenece al Area de Estudios de Especialidad y
es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante seleccione el
proceso de beneficio, maduracién y conservacion de la carne para que cumpla los
requerimientos y estdndares de los mercados nacionales e internacionales. Se organiza en
las siguientes unidades didacticas: Beneficio y Faenado de animales, Maduracion de la Carne,
Conservacion de la carne.

Ingles Técnico Il (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La asignatura de inglés técnico tendrda como metodologia de estudio dos partes: teoria y
practica. Se tiene como finalidad dar a conocer al estudiante un repaso general de la
gramética del inglés y ademas generar un conocimiento técnico de quimica de alimentos,
desarrollo de productos alimenticios y evaluacién sensorial. Dentro del curso se
desarrollaran las competencias en el alumno: listenig, speaking, reading and writing;
mediante materiales como videos, articulos, libros, revisas, audios y participacion oral por
parte del alumno.

SEPTIMO SEMESTRE

Gestién de Sistemas de Calidad (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La asignatura de Gestibn de Sistemas de la Calidad se ubica en el area de formacién
profesional especializada, es de naturaleza teorico — practico, cuyo proposito es proporcionar
a los alumnos el marco conceptual sistémico y el instrumental analitico de la calidad, necesario
para el mejoramiento de la gestion de las organizaciones y en particular de las organizaciones
agroindustriales. Asimismo, se busca afirmar en los alumnos la necesidad de desarrollar la
calidad total en las organizaciones como elemento fundamental. Con este propdsito se
desarrolla los siguientes contenidos genéricos:

e Sistema de Gestion de la Calidad

¢ ISO 9001 - 2015

e Costos de la Calidad y Auditorias

e Sistema de Gestion de la Inocuidad Alimentaria
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Mercadotecnia (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Mercadotecnia pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Tedrico — Préactico que contempla: Conceptos y técnicas fundamentales de la
Mercadotecnia moderna. Determinacion de los limites del Mercado. Andlisis del sistema.
Segmentacion del Mercado. Comportamiento del comprador. Politica del disefio del producto.
Politica de precios, canales de distribucion. Publicidad en la Mercadotecnia. Determinacion
del volumen de ventas.

Operaciones Unitarias Agroindustrial Il (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Operaciones Unitarias 2 pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es
de naturaleza Teo0rico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante mediante las bases
de los mecanismos de la transferencia de calor, distinga las operaciones unitarias basadas de
demanda de potencia térmica y tiempos de uso de sus distintas aplicaciones de impregnacion
0 extraccién del calor. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad |I.
Mecanismos de Transferencia de Calor e Intercambiadores de Calor. Unidad Il. Tratamiento
Térmico y Evaporadores. Unidad Ill. Coccion, Extrusion y Fritado.

Tecnologia Agroindustrial | (3 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 4 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia Agroindustrial 1 pertenece al Area de Estudios de Especialidad
y es de naturaleza Teo6rico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante seleccione y
aplique sistemas de conservacion fisicos de productos agroindustriales siguiendo los
principios ingenieriles, cientificos y tecnolégicos y considerando los requerimientos y
estandares de los mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes
unidades didacticas: Factores de Deterioro, Tratamiento Térmico, Conservacion por Altas
Temperaturas, Conservacion por Bajas Temperaturas, Conservacion por Reduccién de
Actividad de Agua

OCTAVO SEMESTRE

Proyecto de Tesis (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La asignatura de Proyecto de Tesis pertenece al area de estudios de especialidad y es de
naturaleza teérico — practico y tiene la finalidad de capacitar al estudiante en aplicar
sistematicamente la metodologia cientifica conducente a la elaboracién del proyecto de tesis
relacionado a las lineas de investigacion de la carrera de ingenieria agroindustrial. El curso se
encuentra organizado en cuatro unidades:

Unidad I: Seleccién del tema de investigacion. Identificacion del problema y planteamiento de
la justificacion.

Unidad Il: marco tedrico, antecedentes y estado del arte. Estilos de citaciéon. Unidad IlI:
Formulacion de hipotesis, objetivos y variables. Unidad IV: Metodologia de la Investigacion,
disefios experimentales, disefios estadisticos, técnicas de recolecciéon de datos.

Ingenieria del Frio (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Ingenieria del Frio pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Teérico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante disefie sistemas
frigorificos para la conservacion de productos agroindustriales siguiendo los principios
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ingenieriles, cientificos y tecnoldgicos y considerando los requerimientos y estandares de los
mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes unidades did4cticas:
Principios de Produccion de Frio, Componentes de Sistemas Frigorificos, Enfriado, Congelado
y Descongelado, Disefio de Sistemas Frigorificos.

Ingenieria de la Produccion (3 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 4 Créditos)

La Asignatura de Ingenieria de la Produccién pertenece al Area de Estudios de Especialidad
y es de naturaleza Tedrico — Practico y se presentan los conceptos y las herramientas que
faciliten la toma de decisiones en la administracién de la produccién. Comprende la
ensefianza de métodos de planificacion y programaciéon de operaciones y asignacion de
recursos; sobre la seleccién del proceso productivo; administracién de inventarios.

Operaciones Unitarias Agroindustrial Ill (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Operaciones Unitarias 3 pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es
de naturaleza Teo6rico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante mediante las bases
de los mecanismos de la transferencia de masa, distinga las operaciones unitarias basadas
de demanda de flujo de solutos ysus distintas aplicaciones de impregnacién o extraccion en
las distintas fases que se diera a lugar. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
Unidad I. Mecanismos de Transferencia de Masa. Leyes de Henry y Roult. Unidad II.
Extraccion e Impregnacion de Solutos Gas - Vapor y Liquido - Vapor. Unidad Ill. Extraccion e
Impregnacion de Solutos Sélido - Liquido y Sélido - Vapor.

Tecnologia Agroindustrial Il (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia Agroindustrial 2 pertenece al Area de Estudios de Especialidad
y es de naturaleza Teo6rico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante seleccione y
aplique sistemas de conservacion fisicoquimicos de productos agroindustriales siguiendo los
principios ingenieriles, cientificos y tecnol6gicos y considerando los requerimientos vy
estandares de los mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes
unidades didacticas: Unidad |: Extraccién de compuestos activos. Unidad II: Uso de aditivos
en productos agroindustriales. Unidad Ill: Alimentos extruidos. Unidad IV: Fermentaciones:
Alcohdlica, lactica y acética. Unidad V: Métodos Emergentes de Conservacion.

NOVENO SEMESTRE

Disefio de Planta (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Disefio de Planta pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Tebrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante disefie una planta
agroindustrial aplicando los conocimientos de procesos, ingenieria y gestion de la produccién
con minuciosidad. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Estudio de mercado,
Localizacion de planta, Tamafo de planta, Disefio de productos y procesos, Determinacion
de superficies e interrelacion de actividades.

Envases y Embalaje (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Envases y Embalaje pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Tedrico — Préctico y tiene la finalidad de que el estudiante selecciona el material
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de embalaje y envase segun la funcionalidad demandada por el producto en cuanto a su
almacenaje, transporte y activacién. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
Envases Empaques y Embalajes, Funciones de los Envase, Caracteristicas de los Envases,
Riesgos asociados a la contaminacion por los Envases.

Evaluacién Sensorial (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Evaluacion Sensorial pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Tebrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante aplique las diferentes
técnicas para evaluar sensorialmente los productos agroindustriales, basado en las
herramientas estadisticas, con rigurosidad cientifica. Se organiza en las siguientes unidades
didacticas: Los sentidos, Logistica de la evaluacién sensorial, Técnicas basicas de evaluacion
sensorial, Pruebas discriminativas de evaluacién sensorial (Duo-trio, triangular, dos de cinco,
A, no-A), Pruebas descriptivas de evaluacion sensorial (Método de perfil del flavor, método
del perfil de textura, QDA, Intensidad de tiempo, Spectrum, perfil de libre eleccion)., Pruebas
afectivas de evaluacion sensorial (Pruebas de aceptacion, pruebas de preferencia, focus
group, minigrupos, entrevista personal).

Direccion de Personas y Negociaciéon (1 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 2 Créditos)

La Asignatura de Direccion de Personas y Negociacion pertenece al Area de Estudios
Especificos y es de naturaleza Tedrico — Préactico y tiene la finalidad de que el estudiante
planifica, y dirige las actividades desarrolladas por el personal de una empresa basado en
estilos de liderazgo y capacidad de negociacion para la solucion de conflictos. Se organiza en
las siguientes unidades didacticas: La funcion de las personas en la empresa, La planificacion
de personal, Personalidad y liderazgo, Comportamiento y motivacion en el liderazgo, Poder,
politica y redes de negociacion, Habilidades para la comunicacion, Gestién de conflictos y
negociacioén, Estilos de liderazgo.

Tesis | (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica — 3 Créditos)

La Asignatura de Seminario de Tesis | pertenece al Area de Formacion Complementaria y es
de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante conozca los aspectos
esenciales de la investigacion cientifica. Elabora y desarrolla el proyecto de tesis, conociendo
los principales tipos de investigacidbn que se realizan en Ingenieria Agroindustrial. . Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Estructura y formato del proyecto de tesis,
Elaboracion del proyecto de tesis, Presentaciéon del proyecto de tesis.

DECIMO SEMESTRE

Agroexportacion (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Agroexportacion pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante aplique de forma
especifica los conceptos y los principios basicos del comercio exterior enfocado a los
productos agroindustriales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: El comercio
internacional de productos agroindustriales, Integracion econdémica y su importancia en la
agroindustria de los paises, Promocion de exportaciones, Contratos de exportacion.
Documentos y medios de pagos internacionales, Transporte internacional y seguros.,
Operatividad aduanera. La planificacion de la investigacion del mercado de agroexportacion.
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El proceso de la investigacion del mercado de agroexportacion., Herramientas para la
investigacion de mercados de agroexportacion, Perfil del mercado de agroexportacion.
Estudio de mercado de agroexportacion. y Importancia de la elaboracién de un plan de
exportacion. Analisis competitivo del sector y la empresa.

Biotecnologia Agroindustrial (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Biotecnologia Agroindustrial pertenece al Area de Estudios de Especialidad
y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante analice el
conocimiento bioquimico, microbioldgico, genético y tecnoldgico para el cultivo y propagacion
de microorganismos de utilidad agroindustrial que conduzcan a la obtencién de diferentes
productos biotecnolégicos. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Introduccion y
bases de la biotecnologia, Manipulacion de los microorganismos, Sistemas de fermentacion,
Biotecnologia de enzimas, alimentaria, vegetal y ambiental

Formulacién y Evaluacion de Proyectos Agroindustriales (3 Horas Teoria, 2 Horas
Préactica - 4 Créditos)

La Asignatura de Formulacion y Evaluacion de Proyectos Agroindustriales pertenece al Area
de Estudios de Especialidad y es de naturaleza Teoérico — Practico y tiene la finalidad de
proporcionar conocimientos al nivel de pregrado para la formulacién y evaluacion de proyectos
agroindustriales, como complemento en la formacion de profesionales en ciencias e ingenieria
de alimentos y afines. Se desarrolla con gran profundidad los aspectos econémicos y
financieros que requiera un estudio de pre inversion, haciendo solo mencion de los aspectos
técnicos mas relevantes.

Principios de control y automatizacién (3 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 4 Créditos)

La Asignatura de Principios de control y automatizacion pertenece al Area de Estudios de
Especialidad y es de naturaleza Teo6rico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
conecte las distintas operaciones unitarias proponiendo un control automatico basico bajo la
demanda de parametros fisicos de interés propio de la agroindustria. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Unidad 1. Introduccion a los Sistemas de Control y
Modelamiento Matematico., Unidad 2. Aplicaciones de Laplace y Analisis de Estabilidad.,
Unidad 3. Acciones Basicas de Control y Aplicaciones.

Tesis Il (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Seminario de Tesis Il pertenece al Area de Formacién Complementaria y es
de naturaleza Teérico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante ejecute el proyecto
de investigacion cientifica preparado. Concluye en base a los objetivos planteados. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Ejecucién del proyecto de tesis, Presentacion
de conclusiones de la tesis, Exposicion de la tesis.

CURSOS ELECTIVOS

Agroindustria Forestal (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Agroindustria Forestal pertenece al Area de Formacion Complementaria y
es de naturaleza Te6rico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante desarrolle la
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valoracion de los recursos del bosque con aptitud procesable, procedentes de los sistemas
agroforestales e identifica los principales procesos y oportunidades que ofrece los mismos y
sus residuos. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad I: El recurso forestal.
Importancia, beneficios y composicion del area forestal. Unidad Il: Los sistemas
Agroforestales. Unidad Ill: Procesamiento de la madera y sub productos del bosque

Disefio e implementacidén de Bioprocesos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Disefio e implementacion de Bioprocesos pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
disefie e implemente sistemas biolégicos siguiendo principios de ingenieria, tecnoldgicos y
cientificos para el desarrollo de diferentes productos agroindustriales considerando los
requerimientos y estdndares de mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Bioprospeccién, Ingenieria biolégica, Escalamiento en el
sistema de produccion, Sistemas de purificacion de productos.

Disefio y Desarrollo de Productos Agroindustriales (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3
Créditos)

La Asignatura de Disefio y Desarrollo de Productos Agroindustriales pertenece al Area de
Estudios de Especialidad y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el
estudiante disefia nuevos productos basado en los conocimientos de las ciencias
agroindustriales con sentido ético. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
Definicion y caracterizacion de nuevos productos agroindustriales, Carteras de productos,
plataformas y conceptos de nuevos productos agroindustriales, Desarrollo técnico de los
nuevos productos, Etapas en el desarrollo de productos, Evaluacion sensorial, vida Uutil,
empaque de nuevos productos, Escalamiento y factibilidad técnica en el procesamiento de
nuevos productos, Lanzamiento y retroalimentacion.

Enologiay bebidas fermentadas (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La Asignatura de Enologia y bebidas fermentadas pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
seleccione sistemas de obtencién y conservacion de productos alcohdlicos obtenido a partir
de la uva y otras fuentes siguiendo los principios ingenieriles, cientificos y tecnolégicos y
considerando los requerimientos y estandares de los mercados nacionales e internacionales.
Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Uva y materias primas, Fermentacién y
Vinificacion, Destilacion, Control de Calidad.

Gestién Ambiental (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Gestion Ambiental pertenece al Area de Formacion Complementaria y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante interprete los principios
cientificos, tecnolégicos y legislativos de la Gestibn Ambiental. Interpreta las técnicas y
procesos que se utilizan en las etapas de manejo de residuos agroindustriales y las utiliza
eficientemente. Se organiza en las siguientes unidades did4cticas: Introduccién a la Gestion
Ambiental, Legislacién Ambiental, Evaluacién de Impacto Ambiental y elaboracion del PAMA,
Manejo de Residuos Agroindustriales.

Gestion de Finanzas y Costos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)
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Gestién de la Cadena de Suministro (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

Industria Avicola y Derivados (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La Asignatura de Industria Avicola y Derivados pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
planifique, organice, ejecute, supervise y evalle los procesos de la produccién avicola carnica
y ovoproductos considerando criterios técnicos y conservacion del ambiente. Se organiza en
las siguientes unidades did4cticas: Generalidades, Produccién y procesamiento de carne
avicola, Produccion y procesamiento de ovoproductos.

Industrias Carnicas (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Industria Carnicas pertenece al Area de Formacién Complementaria y es de
naturaleza Tedrico — Préctico y tiene la finalidad de que el estudiante seleccione el proceso
de obtencién y conservacion de productos carnicos siguiendo los principios ingenieriles,
cientificos y tecnoldgicos y considerando los requerimientos y estandares de los mercados
nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Microbiologia
y Propiedades Tecnofuncionales de la carne, Aditivos utilizados en la Industria Carnica,
Operaciones Unitarias necesarias en la Industria Carnica, Embutidos, Subproductos Carnicos.

Industrias Lacteas (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Industrias Lacteas pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Teérico — Préactico y tiene la finalidad de que el estudiante disefie y desarrolle
derivados lacteos con pleno conocimiento de la industria del sector y basado en la quimica
que la sustenta. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: La industria lactea en el
Peru y a nivel mundial, Quimica de la leche y de su procesamiento, Técnicas analiticas para
evaluar su calidad, Operaciones unitarias en el procesamiento de derivados lacteos,
Tecnologia de los derivados lacteos (quesos, yogurt, mantequilla, helados).

Nanotecnologia agroindustrial (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La Asignatura de Nanotecnologia agroindustrial pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
investigue y desarrolle nuevas tecnologias de conservacion de alimentos con la aplicacion de
nanoparticulas en el sector agroindustrial. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
Unidad I: Nanotecnologia en el sector de alimentos. Unidad II: Nanoestructuras. Unidad lII:
Nanoalimentos en Desarrollo.

Negocios Internacionales (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La asignatura de Negocios Internacionales pertenece al Area de Formacion Complementaria
y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante aborda los
procesos y diversas modalidades de negocios internacionales de instituciones de caracter
empresarial o no. Nuevo contexto econdémico o nivel mundial del acuerdo y funciones de las
organizaciones internacionales que afronta el pais. Simulacién de escenarios y negocios
internacionales.
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Procesamiento de Alimentos Balanceados (2 Horas Teoria, 2 Horas Préactica - 3 Créditos)

La Asignatura de Procesamiento de Alimentos Balanceados pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
formule alimentos balanceado al minimo costo para animales de granja, mediante el uso de
la computadora, asi como la produccién de alimentos balanceados. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Aspectos generales, Flujograma de proceso, Formulacion de
alimentos, Procesamiento de alimentos.

Procesamiento de Cultivos Agroindustriales (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Procesamiento de Cultivos Agroindustriales pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
distinga los iferentes procesamiento de los cultivos potencialmente agroindustriales
alimenticios y no alimenticios, y sus sub productos. Se organiza en las siguientes unidades
didacticas: Unidad I: Procesamiento del café y cacao. Derivados y subproductos. Unidad II:
Procesamiento de cultivos alimenticios y no alimenticios. Subproductos, conservacion y
almacenamiento. Unidad Ill: Procesamiento de frutas exdticas, tuberosas y raices nativas.
Unidad IV: Procesamiento de fibras vegetales y flores agroindustriales.

Procesamiento de Fibras, Cueros y Pieles (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Procesamiento de Fibras, Cueros y Pieles pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
obtenga, conserve y procese las pieles de animales de criadero para satisfacer necesidades
de los consumidores y garantizar el buen vivir del hombre despertando asi el interés en la
creacion de la empresa. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: ldentifica pieles y
cueros de las diferentes especies domésticas, Propiedades de las pieles y cueros con los
procesos de fabricacién, Condiciones basicas de conservacion, almacenamiento vy
manipulacién de pieles y cueros segln sus caracteristicas y propiedades. Procesamiento de
pieles, cueros y pelos

Procesamiento de frutas y hortalizas (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Procesamiento de frutas y hortalizas pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
seleccione sistemas de conservacion y transformacion de frutas y hortalizas siguiendo los
principios ingenieriles, cientificos y tecnolégicos y considerando los requerimientos y
estandares de los mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes
unidades didacticas: Tecnologia Postcosecha, Procesamiento Minimo de Frutas y Hortalizas,
Procesamiento Industrial de Frutas y Hortalizas, Aprovechamiento de Residuos de la Industria
de Frutas.

Procesamiento de granos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Procesamiento de granos pertenece al Area de Formacion Complementaria
y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante distinga los
diferentes procesamientos agroindustriales realizados a los granos en el contexto a su origen,
importancia y caracteristicas propias. Se organiza en las siguientes unidades didacticas:
Unidad I: Procesamiento de las leguminosas y oleaginosas de grano, productos y
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subproductos de la industria. Unidad Il: Procesamiento de los cereales. Unidad IlI: Los granos
andinos. Unidad 1V: Sanidad y almacenamiento de los granos y semillas.

Quimica Instrumental (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Quimica Instrumental pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es
de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante reconoce las técnicas
instrumentales mas comunes y de mayor uso empleadas para el andlisis quimico. Se organiza
en las siguientes unidades didacticas: Introduccién a los métodos espectroscépicos,
Espectroscopia ultravioleta, visible y de fluorescencia, Espectroscopia infrarroja,
Espectroscopia de absorcién y emision atbmica, Espectrometria de masas, Principios basicos
de cromatografia, Cromatografia liquida de alta resolucion, Cromatografia de gases.

Reologiay Textura (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Reologia y Textura pertenece al Area de Estudios de Especialidad y es de
naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante explique los cambios
estructurales reoldgicos y de textura en el disefio, procesamiento y almacenamiento de los
materiales agroindustriales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Unidad 1.
Reologia de alimentos y estructura. Medicion de flujo y Modelos funcionales, Propiedades
Viscoelasticas. Gomas y Almidones. Comportamiento de Frutas procesadas y Geles.
Percepcion Sensorial. Unidad 2. Textura y estructura alimentaria. Instrumentacion. Textura
basada en: Emulsiones. Hidrocoloides. Almidones. Polisacaridos, Control de Textura en
Sopas, Salsas y Ensaladas.

Seguridad y Salud ocupacional (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Seguridad y Salud ocupacional pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
formule un Plan de seguridad y salud en el trabajo para implementarlas en una empresa del
medio, basado en los conocimientos de seguridad, higiene, ergonomia y los equipos de
proteccién personal adecuados para cada tipo de riesgo. Se organiza en las siguientes
unidades didacticas: Seguridad Agroindustrial, Resefia histérica de la industria y la seguridad,
Evolucién de los conceptos de higiene y seguridad industrial, Principios fundamentales de la
prevencién de riesgos, Nacimiento de la higiene industrial, ambiente y salud.

Tecnologia de aceites y grasas (2 Horas Teoria, 2 Horas Préctica - 3 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia de aceites y grasas pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
seleccione el proceso de obtencion y/o utilizacion de aceites y grasas para el aprovechamiento
de materias primas con alto contenido oleoso siguiendo los principios ingenieriles, cientificos
y tecnoldgicos y considerando los requerimientos y estandares de los mercados nacionales e
internacionales. Se organiza en las siguientes unidades didacticas: Estructura y Propiedades
de los aceites y grasas, Materia Prima y su acondicionamiento para la extraccion de aceites y
grasas, Extraccion y Refinacion de Aceites y Grasas, Industrializacion de Aceites y Grasas.

Tecnologia de azucares y Derivados (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia de azlcares y Derivados pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
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seleccione el proceso de obtencion y/o utilizacion de azlcares siguiendo los principios
ingenieriles, cientificos y tecnoldgicos y considerando los requerimientos y estandares de los
mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes unidades did4cticas:
Quimica de los Azucares, Materias Primas, Obtencion de Azlcar, Productos y subproductos
de la industria azucarera.

Tecnologia de recursos hidrobioldgicos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Tecnologia de recursos hidrobioldgicos pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
experimenta mediante el manejo del material hidrobiolégico en sus distintas presentaciones
innovadoras de la transformacion y el agregado del valor del mismo. Se organiza en las
siguientes unidades didacticas: Tecnologia de procesamiento de, Refrigeracién de Productos
hidrobiolégicos, Congelacion de recursos hidrobiol6gicos, Elaboracion de embutidos de
productos hidrobiolégicos, Elaboracién de conserva de pescado: Linea de crudos, Elaboracién
de conserva de pescado: Linea de cocidos, Elaboracion de ahumados de pescado,
Elaboracion de pasta de pescado, Elaboracién de seco salado de pescado y Elaboracién de
harina de pescado.

Toxicologia de Alimentos (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Toxicologia de Alimentos pertenece al Area de Estudios Especificos y es de
naturaleza Tedrico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante comprende y hace
conocer que todos los alimentos contienen componentes con potencial téxico, saber
manejarlos dentro de un contexto profesional, para evitar su formacién o incremento. Se
organiza en las siguientes unidades didacticas: Evaluacion del potencial téxico de un
xenobidtico, biotoxinas marinas, biotoxinas en plantas superiores, alimenticias y no
alimenticias, contaminacion por bacterias, hongos y metales, por sustancias administradas al
ganado, a las plantas (pesticidas), procesos generadores de téxicos, toxicidad de aditivos
alimentarios.

Tratamiento de Aguas y Efluentes (2 Horas Teoria, 2 Horas Practica - 3 Créditos)

La Asignatura de Tratamiento de Aguas y Efluentes pertenece al Area de Formacion
Complementaria y es de naturaleza Teorico — Practico y tiene la finalidad de que el estudiante
disefie el tratamiento de agua industrial y residual para su posterior uso en procesos
agroindustriales siguiendo los principios ingenieriles, cientificos y tecnoldgicos y considerando
los estandares de los mercados nacionales e internacionales. Se organiza en las siguientes
unidades didacticas: Calidad del Agua, Problemas creados por el uso industrial del agua,
Tratamiento del agua para su uso en la industria, Tratamiento de Aguas Residuales.



